
Adana kebap

Tarifin tamamı

Malzemeler

1 kg Kuzu kıyma

100 g Kuyruk yağı

5,4 g Pul biber
1 yemek kaşığı

9,1 g Tuz
½ yemek kaşığı

Alerjen
Alerjen bilgisi henüz tamam değil.
Malzemeden hesaplanır. Mutfaktaki bulaşmayı 
göstermez.

Yapılışı

1 Kıymayı, kuyruk yağını, pul biberi ve tuzu birlikte iyice 
yoğurun.

2 Karışım toparlanınca 12 eşit parçaya bölün.

3 Elinizi ıslatıp parçaları enli şişlere yerleştirin.

4 Şişleri mangalda iki yüzü de kızarana dek pişirin.

5 Kebabı ekmeğin arasına koyup servis edin.
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